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LA COTE SAINT JACQUES-JOIGNY

Chers amis,

A L’occasion du week-end aérien « Terr’ou air » organisé par la ville de Joigny qui se tiendra les 20 et 21 juillet
2013 a Joigny en partenariat avec I'association « Les ailes Joviniennes » dont je suis fier d’étre I'un des membres,
je suis heureux de proposer a tous les participants pilotes et leurs familles un menu spécial qui sera servi le
samedi 20 et le dimanche 21 au déjeuner.

Ce menu au prix exceptionnel de 100 euros, boissons comprises vous permettra de déguster la cuisine 3 étoiles
Michelin de la Cote Saint-Jacques et de garder un souvenir gourmand inoubliable de votre escale a Joigny.

A cette occasion, la boutique gourmande animée par Karine accordera une remise de 10% a tous les participants
a cette manifestation aérienne.
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*

ﬂnbonnettes de Grenouilles dans un fin Gaspacho de Chou-rave
Et Caviar d’Aubergines
*

%s de Raie cuite doucement et servies sur un bouillon parfumé au lait de Coco
Et Cumbawa, Tomate confite et poélée de Légumes nouveaux
*
agneau et son confit en Chartreuse d’Aubergine, Quinoa,
jus de Péquillos sauce 1égerement réglissée

*

% 3 fromages de I’Yonne

*

@ace a la Rose en tulipe croustillante

— . Et pétales de Rose cristallisés

Ce menu comprend un Cocktail maison offert a Papéritif, 2 verres de vins régionaux sélectionnés par nos
sommeliers et les eaux
Réservation au 03-86-62-09-70

La Cote Saint Jacques & Spa
14, Faubourg de Paris - 89300 Joigny
Contact : 03 86 62 09 70 - lorain@relaischateaux.com - www.facebook.com/cotestjacques




